
 

 

 

MONTEBELO VISTA ALEGRE LISBOA CHIADO HOTEL  

VENCE PRÉMIO “MELHOR HOTEL DE CIDADE” NOS PORTUGAL 
TRAVEL AWARDS 2025 DA PUBLITURIS 

 

Lisboa, 10 de julho de 2025 - O Montebelo Vista Alegre Lisboa Chiado Hotel voltou a ser 
distinguido como “Melhor Hotel de Cidade” nos Publituris Portugal Travel Awards 2025, 
renovando o prémio conquistado em 2024.  

Este galardão, um dos mais prestigiados do setor cuja origem remonta a 1969, celebra 
anualmente a excelência na hotelaria e no turismo nacional e confirma a consistência e a 
excelência desta unidade hoteleira no panorama da hotelaria de luxo urbana em Portugal. A 
distinção reforça a afirmação do Montebelo Vista Alegre Lisboa Chiado como uma referência 
incontornável no coração de Lisboa. 

Ao conquistar, pelo segundo ano consecutivo, o prémio para “Melhor Hotel de Cidade”, o 
Montebelo Vista Alegre Lisboa Chiado Hotel consolida a sua posição premium, onde tradição, 
design e excelência se combinam para criar uma experiência memorável no centro histórico de 
Lisboa. 

Inaugurado em dezembro de 2023, o hotel nasceu da reabilitação cuidada de um edifício 
histórico da antiga sede da Vista Alegre na capital, combinando o charme intemporal da tradição 
com um design contemporâneo e funcional. Este trabalho de recuperação e valorização 
patrimonial foi, aliás, reconhecido com o Prémio do Imobiliário Expresso/SIC Notícias, na 
categoria “Reabilitação e Reconstrução”, em novembro de 2024. 

Localizado entre o Largo do Barão de Quintela, a Rua do Alecrim e a Rua das Flores, a poucos 
minutos do Tejo e em pleno Chiado, a zona mais nobre da cidade, o hotel oferece aos seus 
hóspedes 58 quartos e suites, cada um com identidade própria. A decoração dos quartos é 
personalizada e tem como inspiração diferentes motivos florais, representados em pintura e 
escultura exclusivamente produzidas pelos pintores e escultores da Vista Alegre. O hotel 
disponibiliza ainda ginásio e estacionamento privativo. 

 



A qualidade da operação e da liderança da unidade tem sido igualmente reconhecida. Ana Galo, 
diretora-geral do hotel, foi distinguida, em fevereiro deste ano, com o prémio Xénios, da 
Associação dos Diretores de Hotéis de Portugal, na categoria “Melhor Jovem Diretor de Hotel”, 
pelo seu papel na afirmação do projeto e na construção de uma cultura de hospitalidade 
exigente, atenta ao detalhe e ao serviço personalizado. 

Este percurso de afirmação teve um momento decisivo em janeiro de 2025 com a integração do 
Montebelo Vista Alegre Lisboa Chiado na rede Serandipians, uma comunidade internacional de 
hotéis, resorts e experiências de luxo, reconhecida pela curadoria criteriosa das suas unidades e 
pela dedicação à autenticidade e à excelência no serviço. A adesão a esta rede exclusiva reforça 
o posicionamento internacional do hotel e a aposta da cadeia Montebelo Hotels & Resorts em 
experiências de alto padrão, orientadas para o viajante sofisticado.  

A avaliação extremamente positiva dos visitantes, expressa nas principais plataformas 
internacionais, confirma que o reconhecimento da crítica especializada tem correspondência 
direta na experiência real de quem escolhe este refúgio urbano. O serviço atento, o conforto 
dos quartos, a beleza do edifício e a ligação à bicentenária Vista Alegre, são frequentemente 
destacados pelos clientes nacionais e internacionais, seja em lazer ou em trabalho. 

 

Enjoy the Best  

Esta assinatura reforça o compromisso do grupo Montebelo Hotels & Resorts de proporcionar a todos os 
seus hóspedes o melhor de cada região e destino, para que possam desfrutar da melhor forma, seja em 
viagens de lazer, negócios ou celebrações muito especiais, quer em Portugal, quer em Moçambique. 

 

Sobre o grupo Montebelo Hotels & Resorts: 

Com 14 empreendimentos em Portugal e Moçambique, o Montebelo Hotels & Resorts conta com uma 
história de 30 anos na hotelaria portuguesa. Parte integrante do Grupo Visabeira, o Montebelo Hotels & 
Resorts junta-se a um portefólio de marcas como a Vista Alegre, a Bordallo Pinheiro, a Constructel 
Visabeira, a MOB Cozinhas entre outras. 

 


